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CHARAKTERYSTYKA ZMIAN JAKOSCIOWYCH SUROWCA

RYBNEGO

i Przyczyny i obJawy psucia sie ryb

Sposoby przedluzenia okresu $wiezosci ryb .
Zasady Kklasyfikacji ryb $wiezych

2 2 N

Zasady klasyfikacji ryb solonych

P'RZYGOTOWANIE I ZAOPATRZENIE STATKOW WYCHO-

DZACYCH NA POLOW

OGOLNE ZASADY OBCHODZENIA SIE Z RYBA I PRZY-
GOTOWANIE DO KONSERWACJI WAZNIEJSZYCH GA-

TUNKOW RYB PRZEMYSELOWYCH

1. Czynnosci wstepne .

2. Przygotowanie ryb do lodowama S

3. Przygotowanie ryb do solenia .
KONSERWACJA RYB NA KUTRACH .

1. Lodowanie ryb w skrzynkach

2. Solenie ryb w beczkach .

3. Zabezpieczanie watroby . . f
KONSERWACJA RYB NA TRAWLERACH 2

1. Lodowanie ryb w przegrodach adowmni .

2. Solenie ryb w beczkach . :

3. Solenie ryb dorszowatych luzem w wars’cwach
4. Przerob watroby . 2 .

5. Przerdob odpadkéw na maczke 3
KONSERWACJA RYB NA LUGRACH .
KONSERWACJA RYB NA STATKACH - BAZACH

Zabezpieczenie surowca rybnego przy pomocy soll #
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