TRESC.

Przedmowa

I. Skiad chemiczny i warto§¢ odzyweza ryb

II. Przemiany, ktérym ulega mieso ryby .

III' Konserwacja ryb $wiezych i ich przetwérstwo .

1

Chtodzenie
a) chlodzenie ryb na statku
b) chlodzenie ryb na lgdzie — chlodnla rybna

¢) zamrazanie ryb w oziebionym spokojnym powietrzu .
d) zamrazanie ryb w oziebionym ruchomym powietrzu .

e) zamrazanie ryb w oziebionym roztworze soli
f) przechowywanie mrozonej ryby w chtodni
g) rozmrazanie ryby

. Suszenie ryb

. Solenie ryb

a) s6l i proces wysalama ryby

b) solenie ryb chudych

c) solenie ryb ttustych — soleme éledzl
d) przechowywanie solonych S$ledzi

e) solenie ryb tlustych mieszaning soli, cukru i przypraw

korzennych

. Wedzenie ryb

. a) wedzenie zimne

b) wedzenie gorgce
¢) przechowywanie wedzonej ryby

. Marynowanie ryb

a) marynaty zimne

b) marynaty gotowane

¢) marynaty smazone Y
d) przechowywanie marynat
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Iv.

6.

8.

Konserwy rybne

a) konserwy w sosie naturalnym =

b) konserwy z wedzonych szprotéw i matych sledm W oleJu
c) sardynki w oliwie £ !

d) konserwy ze smazonych ryb w zalew1e pomldoroweJ
e) farsz rybny

f) kluski rybne

g) pasty z ryb

h) pasztet z watroby doxsza

i) ikra ryb dorszowatych

J) przechowywanie konserw rybnych

. Przetwory ryb w oleju, nie sterylizowane

a) loso§ w oliwie

b) ,.}oso$ morski“ 1 2
¢) §ledz wedzony w oliwie .
d) filety matjesa w oliwie .

Konserwacja skorupiakow

-

Produkty uboczne przemystu rybnego

Ul W DN e

. Maczka rybna
. Tran leczniczy
. Olej techniczny
. Klej rybny

. Skéry ryb
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